RELAIS &
.CHATEAUX




Escuma de ceps amb baco cruixent,
pa de segol 1 tofona fresca.

Consomeé clarificat de tomaquet amb esfera de gamba
vermella farcida de brandada de bacalla 1 oli d'alfabrega.

Tartaleta de remolatxa rostida, formatge tresc de cabra,
_
gel de citrics 1 P inyons torrats.

Croqueta liquida de xat, formatge cremos,
allioli de romanti 1 terra d'oliva negra.

Tartar de llonganissa fresca fumada amb adobats,
mostassa antiga i perles d'arbequina.

Mosaic de llobarro amb nori, cremos d'espinac,

SOPAR DE GAILA 10 ANYS

I oel de miso 1 erocant de tapioca.
=
O Carrillera de porc, togurt 1 herbes
H amb crema de patata 1 suc reduit.
)
g Mousse de poma 1 mel, terra de nou,
8 gel de poma acida 1 toffee tebt de ratafia.
S,
D) V1 blanc: Javier Sanz. D.O Rueda
O Vi negre: Camins del Priorat. D.O Priorat
O Cava: Ortol Rossel brut nature Reserva. D.O Cava
PREU: 120€
RELAIS &

CHATEAUX UNTQUE = HONET




6-7 DE DESEMBRE




Sopar de gala inspirat en el
desé aniversart de La Vella Farga
especialment pensat i preparat pel

Inauguracié de la 5a edicié nostre xef Erick Gamez
de LVF Xmas Market 1 la cap de cuina Teresa Badrenas
Taller experiéncia beauty per cuidar Duet de soul, jazz I pop
la teva pell de manera conscient, amb Ivette & Ray

[fresca i natural *Gratuit

Concert actistic amb Rocio

Dinar popular especialment pensat i
preparat pel nostre xef Erick Gamez ~ Talk especial 10 anys La Vella Farga
i la cap de cuina Teresa Badrenas amb la periodista Maria Almenar
i el propiertari de La Vella Farga
Marti Angrill “10 anys de La Vella Farga:
Taller experiéncia beauty per Historia, visi6 1 futur”
cuidar la teva pell de manera conscient,
fresca i natural *Gratuit

Concert actisticamb M & M
Duet actistic amb Biel Font & Teo

Dinar popular especialment pensat
Encesa de llums amb el propietari i preparat pel nostre xef Erick Gamez
de La Vella Farga Marti Angrill, t la cap de cuina Teresa Badrenas
l'actriu Macarena Gomez
i l'artista Aldo Comas

Concert actstic amb Xénia Delgado

Desfilada “10 anys, 10 esséncies”
Els 10 anys de la Vella Farga,
damunt la passarel.la

RELAIS &
CHATEAUX




Truita marinada en remolatxa
amb crema agra,
gel de citrics 1 ceba crocant

Arrds melds de muntanya
amb bolets, costella confitada
1 tofona de tardor

Galta glacejada amb cacau,
puré d'api-rave, cruixent de ceba
1 aire de romani

Cremés de formatge,
fruits vermells fermentats,
ratafia i crumble d'ametlla

Preu per persona
45,00 € (begudes a part)

RELAIS &
Tots els preus tenen I'IVA inclos  CHATEAUX




